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【分項計畫 2-3: 強化課程實習機制】 

企業參訪建教合作計畫 

成果報告書 

 

指導單位：教育部 

主辦單位：義守大學 –教學卓越發展中心 

協辦單位：榖盛食品股份有限公司 

活動時間：100 年 03 月 17 日 
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企業參訪建教合作計畫書 

壹、 分項計畫名稱 

【主軸二】2-3 強化課程實習機制 

貳、 活動或執行計畫名稱 

【企業參訪建教合作計畫】 

參、 計畫內容 

    拜訪嘉義民雄工業區廠商，初步提供爭取國家計畫經費與產學合作機會，後續再

進行師生前往企業見習，促進產學交流並加強學生就業力，落實推動本校已建立之「產

學共榮」職場見習計畫，引薦優秀學生參與實習，期理論與實務相連結。 

                    此次參觀廠商為榖盛食品股份有限公司，該公司自民國八十年成立至今已經二十

年了，該公司一向秉持著穩健的發展策略與務實的經營原則。  主要生產醋、味噌以及

其他相關健康食品如虹麴、冬蟲夏草等，公司秉持 60 餘年專業醱酵技術及忠於健康原

味的「誠信」堅持，成就今日「穀盛」在業界的信譽，也為國人創造最健康的飲食文

化。並以「品質」、「技術」、「誠信」、「服務」為四大經營理念，用心推出以酢

類、味噌類、日系調味及紅麴系列為主的純釀養生商品。  

該公司成立迄今，始終秉持「天然健康、忠於原味」的品質要求，以最天然的

釀造方法，使用優良的食品技術與科學化設備，獲得政府頒發食品標準 CAS、GMP 優良

食品認證、東南亞食品 HALAL 的認證，以及農委會有機認證的殊榮。近年陸續成立『穀

盛酢鄉文物館』及經濟部工業局評鑑合格之觀光工廠，讓國人一窺酢文化的博大精深

與奧妙。 

          本計畫是讓學生了解發酵生物科技的應用以及了解未來就業時的職場現況。透過

實際參訪榖盛食品股份有限公司之生產流程，讓同學們了解傳統產業在現代生物科技

的應用，以增進及培養出學生對發酵生物工程與科技研究的好奇心與興趣。並促進學

生們對發酵生物工程科技之認知，達到提升國民科技知識素養的目標。藉由參訪協助
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學生熟悉未來工作環境，並增加學生實習機會。 

肆、 辦理單位 

  (一) 主 辦 人：研發處 綜合企劃組 謝文權組長 

(二) 主辦單位：義守大學－教學卓越發展中心 

(三) 協辦單位：榖盛食品股份有限公司 

伍、參與對象 

  ■ 本校教職員  ■ 本校學生  ■  校外人士 

陸、實施辦法 

 (一) 活動日期：100 年 03 月 17 日 (四) 

 (二) 活動時間：07:30 ~ 17:00 

 (三) 活動地點：榖盛食品股份有限公司 

 (四) 報名方法：E化教師實務系統網路報名 

 (五) 聯絡方法：07-6151100 ext 7319 謝文權     
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企業參訪建教合作成果報告書 
(本表單將統一至義守大學教學卓越網站上傳與列印) 

   100 年  03  月  21  日填報 

主辦單位 教學卓越發展中心 

單位主管 陳立軒主任 

填表人 謝文權 

計畫名稱 2-3 強化課程實習機制 

活動名稱 企業參訪建教合作 

活動地點 榖盛食品股份有限公司 參與人數 70 人 

活動日期 100 年 03 月 17 日 活動時間 自 07 ：30 起至 17 ：00 止 

活動內容(至

少 300 字上) 

此次參觀廠商為榖盛食品股份有限公司，該公司自民國八十年成立至今已經二

十年了，該公司一向秉持著穩健的發展策略與務實的經營原則。  主要生產醋、味

噌以及其他相關健康食品如虹麴、冬蟲夏草等，公司秉持 60 餘年專業醱酵技術及

忠於健康原味的「誠信」堅持，成就今日「穀盛」在業界的信譽，也為國人創造

最健康的飲食文化。並以「品質」、「技術」、「誠信」、「服務」為四大經營

理念，用心推出以酢類、味噌類、日系調味及紅麴系列為主的純釀養生商品。  

該公司成立迄今，始終秉持「天然健康、忠於原味」的品質要求，以最天然的

釀造方法，使用優良的食品技術與科學化設備，獲得政府頒發食品標準 CAS、GMP

優良食品認證、東南亞食品 HALAL 的認證，以及農委會有機認證的殊榮。近年陸

續成立『穀盛酢鄉文物館』及經濟部工業局評鑑合格之觀光工廠，讓國人一窺酢

文化的博大精深與奧妙。 

  本計畫是讓學生了解發酵生物科技的應用以及了解未來就業時的職場現況。透

過實際參訪榖盛食品股份有限公司之生產流程，讓同學們了解傳統產業在現代生

物科技的應用，以增進及培養出學生對發酵生物工程與科技研究的好奇心與興 

趣。並促進學生們對發酵生物工程科技之認知，達到提升國民科技知識素養的目
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標。藉由參訪協助學生熟悉未來工作環境，並增加學生實習機會。 

活動心得與

檢討 
期望教學發展中心能多贊助舉辦類似活動，以增加與產業界接觸之機會。 

活動剪影  
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註 1.檔案：以 Word 格式檔案名稱信件標題請註明計畫編號（如 1-1）與活動名稱。 

註 2.活動照片至少 3張。存 JPG 檔，解析度為 300dpi 

 


